Kartoffelsalat - mein Original
(0867)

Zubereitungszeit: 15 Minuten Rezept fiir: 1 Schissel Bewertung: 00 W
Zutaten: Zubereitung:

Fir die Salatsauce: Saucenzutaten verrihren,

2 grolRe Glaser Salatmayonnaise Eier vorsichtig unterheben,

10 EL Speisedl Kartoffeln und Fleischwurst unterheben,

16 EL Weillweinessig im Kihlschrank 1/2 Tag durchziehen lassen,

10 gehéaufte TL Zucker nochmals bei Zimmertemperatur kraftig siR-sauer abschmecken.

3 TLSalz

schwarzer Pfeffer aus der Miihle Passt toll zu Bockwurst, Grillgut, Frikadellen, Fisch, Fleisch.

Saft von 1/2 Zitrone Raucheraal, Raucherforelle ...

3 Zwiebeln (sehr fein gehackt)

4 EL mittelscharfer Senf Man kann auch 4 Tomaten (gewiirfelt) und/oder 1 Schuss Gurkensud
4 saure Gurken (sehr fein gehackt) zugeben. Lasst man die Wurst weg, hat man eine Veggi-Version. Zu

Fisch wirde ich die Wurst auch weglassen.
10 hartgekochte Eier (in Scheiben)
2,5 kg Pellkartoffeln (in Scheiben)
1 1/2 Ringe Gekochte mit Knoblauch
(gewdirfelt)

Equipment: grof3e Salatschiissel mit
Deckel, Essloffel, Teeloffel,
Zitruspresse, Messer, Herd, Kochtopf,
Eierschneider, Kiihlschrank, Salatl6ffel
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